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Jelovnik i izrada jelovnika

Posluzivanje hladnih i toplih predjela

PosluZivanje juha

Posluzivanje jela od riba, rakova, Skoljki, mekuSaca, Zaba i puzeva

Posluzivanje mesnih jela

Posluzivanje priloga, garnitura, umaka i salata uz glavna jela

Posluzivanje slatkih jela i deserta

Sredstva ponude i prodaje pi¢a i napitaka
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PosluZivanje aperitiva i diZzestiva

[E=N
o

. PosluZivanje vina
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. PosluZivanje piva

=
N

. Pripremanije i posluzivanje toplih i hladnih napitaka
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. Priprema i posluzivanje pi¢a u baru
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. PosluZivanje dnevnih obroka
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. Prigodni obroci
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. Dogotavljanje jela pred stolom gosta
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. Osobine posluznog osoblja i kultura rada
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. Faze posluznog procesa




